
BITES & SNACKS 
‘FOR THE TABLE’ 

Edamame                    10
soja boontjes, maldon zout, sesam

Pata Negra +- 60gr         16
jamon iberico blazquez, gerookte amandelen

Babi Pangang          10
zacht gegaard buikspek, X.O. lak,
gepekelde kool, bosui

Tempura Gamba 5st.           13
crispy gamba’s, Japanse mayonaise

Lobster Roll                          18
2st. brioche bun, kreeftensalade, 
kimchi mayonaise, bosui, groene peper 

Veggie Roll                          15
2st. brioche bun, coleslaw, crispy nuggets
kimchi mayonaise, bosui, groene peper

Spicy Tuna Taco 3st.          18
crispy taco’s, gepekelde kool, tonijn tartaar, 
sriracha mayoniase, bosui

THE SEAFOOD BAR
‘LOCALLY AND OVERSEAS’ 

Moules de Zelande ‘seizoensgebonden’      12
+- 200gr, citroengras, kaffir,
schuimige saus van groene curry 

Zeeuwse Creuze                 15 
Zeeuwse creuze oester, 3st
geserveerd met vinaigrette en limoen

Irish Mor                   15
Ierse creuze oester, 3st. 
geserveerd met vinaigrette en limoen

Gillardeau          16
Franse creuze oester, 3st. 
geserveerd met vinaigrette en limoen

Oester Plateau         26
2st. Zeeuwse creuze, 2st. Gillardeau,
2st. Irish Mor, geserveerd met 
Japanse vinaigrette en limoen

‘om versheid te garanderen zijn onze oesters,

schaal- en schelpdieren beperkt voorradig.’

Wij werken met dagverse producten, hierdoor kan het voorkomen dat sommige producten niet voorradig zijn.
Indien er speciale wensen en/of allergenen zijn horen wij dit graag!

COLD STARTERS
‘ALL TIME FAVOURITES’ 
 
Steak Tartaar ‘Classic’        17
a la minute gesneden, grain fed, 
klassiek aangemaakt, geraspte eidooier

Kreeft          18
frisse bereiding van kreeft, lavas,
diversiteit van grapefruit, bleekselderij, 
groene peper, krokante sepia 

Beef Carpaccio        14
dungesneden ossenhaas, pancetta,
truffelmayonaise, pijnboompitjes,  
bieslook, micro kruiden



SIDES  & MORE   

Verse Frites                  4.5
geserveerd met verse mayonaise 

Truffel Frites       8.-
verse frites, truffel mayonaise,
afgewerkt met parmezaanse kaas

Groene Asperge       8.-
Maldon zout, luchtige Hollandaise

Peppercorn Sauce       4.5
Jus de Veau        4.5

Wij werken met dagverse producten, hierdoor kan het voorkomen dat sommige producten niet voorradig zijn.
Indien er speciale wensen en/of allergenen zijn horen wij dit graag!

CLASSICS 
Ribeye  +- 300gr “dry aged’’            34 
grain-fed black Angus, groene asperge
‘geserveerd met cowboy boter‘

Cote de Boeuf   +- 950gr “dry aged’’    75
2 pers. bereid op de Big Green Egg
‘geserveerd met cowboy boter’ 

Sole Meuniere +- 450gr.      42
in roomboter gebakken Noordzeetong,
afgewerkt met peterselie, kappertjes,
citroen en Hollandse garnalen 

Kalfshaas                    30
gebraden kalfshaas, gebrande asperge, 
creme van knolselderij, jus met zwarte look 

COMFORT FOOD
Smash Burger         
200gr. 100% Angus beef, gecarameliseerde ui, 
smash sauce, cheddar, geserveerd met frites 
Dubbel 200gr (standaard)   22.- 
Trippel 300gr    26.-

Parmesan Risotto            18
verse risotto, sjalot, groene asperge,
afgewerkt met parmezaanse kaas
‘Supplement Pata Negra + 10’ 

MENU
‘REFLECTION OF NATURE’  

Kreeft
frisse bereiding van kreeft, lavas
diversiteit van grapefruit, krokante sepia 

Foie ‘signatuur’  * 
eendenlever, structuren van blauwe bes,
gepekelde ui, gerookte paling 

Asperge 
het ‘witte goud’, creme fraiche, 
Schotse zalm, gerookt aardappelschuim 

Kalf
voorjaarsgroenten, creme van knolselderij, 
morilles,  jus verrijkt met zwarte knoflook

Romanoff 
luchtige romanoff, lambada aardbeien,
vodka, citroen, pistache 

4     gangen ‘Reflection of nature’       58
5*    gangen ‘Reflection of nature’        72 

* kaas i.p.v. zoet         7
* aangepaste wijnen 4 glazen   34
* aangepaste wijnen 5 glazen    42
* bob arrangement mogelijk 

‘menu is enkel per tafel te bestellen’

‘portionering is in tussengerecht formaat’ 


